Défi internet - questionnaire niveau 2
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Liens :

http://www.ville-dijon.fr/scripts/fiche.php?type_doc=art&id_info=328
http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/inf/inf_prin.htm?IDINFO=2597&IDRELAIS=135 
Pour trouver les réponses aux questions sur internet, tu cliqueras sur les mots de ton choix, dans la liste encadrée en vert :
[image: image2.png]Les saveurs gourmandes bourguignonnes  Le Repas bourguignon

% s créme de cassis *Gounéres spéritives
% Lo Lir #Escarqots en meureite

% Ls moutarde *Tartines u soumaintrain

% Le Jambon persillé *iMagrets de canard au miel du gatinais
% Cepoisses #Escalopes de foie dras de canard.

% Le Charolais #Pain perdy de pain d'épices




Compétences B2i mises en œuvre dans l’ensemble de la fiche       1.2  |  1.3  |  1.4  |  3.1 |  3.2

	1. D’où vient la grande réputation de la Bourgogne en gastronomie ?
	B2i   4.2 | 4.3

	REPONSE :



	2. Quel duc de Bourgogne a fait construire les cuisines ducales à Dijon ?

En quelle année ces constructions ont-elles été terminées ?
	B2i 1.4 | 4.2 | 4.3



	REPONSE 1 :

REPONSE 2 : 




	3. Envoie un message à l’adresse info.patrimoine@ac-dijon.fr pour obtenir une photo des cuisines ducales. Colle-la ci-dessous.
	B2i  5.1 | 5.3



	REPONSE :




	4. L’un des produits régionaux les plus connus dans le monde est la moutarde de Dijon.

Peut-on fabriquer de la moutarde de Dijon ailleurs qu’à Dijon ? Explique pourquoi.
	B2i 4.2  |  4.3



	REPONSE :




	5. Combien y a-t-il d’ingrédients dans la recette des gougères ?

Copie la recette puis modifie les quantités pour 8 personnes.
	B2i  4.2 | 4.3



	Nombre d’ingrédients : 

Recette des gougères pour 8 personnes : 




	6. Quel est le nom « savant » de l’escargot de bourgogne ?

Comment reconnaître ceux qui sont produits en Bourgogne ?

Où produit-on également des escargots de Bourgogne ?
	B2i  4.2 | 4.3 



	REPONSE :




	7. Dans la recette des escargots en meurette, combien prévoit-on d’escargots par personne ?

Qui a transmis cette recette au site Internet ?
	B2i   2.2 | 4.2 



	REPONSE :




	8. L’époisses est un fromage bourguignon. De quelle couleur est sa croûte ?
	B2i  4.2 | 4.3



	REPONSE :




	9. Quelle est la particularité du pain d’épices bourguignon ? Mets en rouge la bonne réponse.
	B2i  4.2



	Le pain d’épices bourguignon est fabriqué à partir de :

farine de seigle

farine de froment

farine de maïs


	10. Explique pourquoi l’auteur de ce site remercie certaines personnes.
	B2i 2.2 | 4.2 | 4.3

	REPONSE :




Liens :

http://www.ville-dijon.fr/scripts/fiche.php?type_doc=art&id_info=328
http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/inf/inf_prin.htm?IDINFO=2597&IDRELAIS=135 
Pour trouver les réponses aux questions sur internet, tu cliqueras sur les mots de ton choix, dans la liste encadrée en vert :
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% s créme de cassis *Gounéres spéritives
% Lo Lir #Escarqots en meureite

% Ls moutarde *Tartines u soumaintrain

% Le Jambon persillé *iMagrets de canard au miel du gatinais
% Cepoisses #Escalopes de foie dras de canard.

% Le Charolais #Pain perdy de pain d'épices
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