Défi internet - questionnaire niveau 1
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Compétences B2i mises en œuvre dans l’ensemble de la fiche       1.2  |  1.3  |  1.4  |  3.1 |  3.2

	1. D’où vient la grande réputation de la Bourgogne en gastronomie ?

http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/135 
	B2i   4.2 | 4.3

	REPONSE :



	2. A Dijon, le palais des ducs de Bourgogne a de grandes cuisines.
Quel duc a fait construire ces cuisines ducales ? 
En quelle année la reconstruction du logis ducal a-t-elle été terminée ? 
http://www.ville-dijon.fr/328&popup=1 
	B2i  4.2 | 4.3

	REPONSE 1 :

REPONSE 2 : 




	3. Envoie un message à l’adresse info.patrimoine@ac-dijon.fr pour obtenir une photo des cuisines ducales. Colle-la ci-dessous.
	B2i  5.1 | 5.3

	4. 
	

	IMAGE :




	5. L’un des produits régionaux les plus connus dans le monde est la moutarde de Dijon.

Peut-on fabriquer de la moutarde de Dijon ailleurs qu’à Dijon ? Explique pourquoi.

http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/#166925 
	B2i 4.2  |  4.3



	REPONSE :




	6. Lis la recette des gougères et complète le cadre ci-dessous :

http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/#166972 
	B2i  4.2 | 4.3



	Nombre d’ingrédients : 

Liste des ingrédients : 

Quantité de farine pour préparer des gougères pour 8 personnes : 




	7. Quel est le nom « savant » de l’escargot de bourgogne ?

Comment reconnaître ceux qui sont produits en Bourgogne ?

http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/#166949 
	B2i  4.2 | 4.3 



	REPONSE 1 :

REPONSE 2 :




	8. Dans la recette des escargots en meurette, combien prévoit-on 

d’escargots par personne ? 
http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/#166979 
	B2i   4.2 



	REPONSE :




	9. L’époisses est un fromage bourguignon. De quelle couleur est sa 
croûte ? 
http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/#166934 
	B2i  4.2 | 4.3



	REPONSE :




	10. Quelle est la particularité du pain d’épices bourguignon ? Mets en rouge 
la bonne réponse. 
http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/#166953 
	B2i  4.2



	Le pain d’épices bourguignon est fabriqué à partir de :

farine de seigle

farine de froment

farine de maïs


	11. Explique pourquoi l’auteur de ce site remercie certaines personnes.
http://www.bienvenue-a-la-ferme.com/#167052 
	B2i 2.2 | 4.2 | 4.3

	REPONSE :




